G aoamme
VINS POPULAIRE

EMOI DE L'EVEQUE
AOC CORBIERES Blanc

Millésime 2016

SOL Argilo-calcaire

CEPAGES 70 % Bourboulenc - 30 % Grenache

DEGRE 12%vol.

VINIFICATION Pressurage pneumatique. Débourbage
physique & froid a 10° pendant 48H. Tirage au clair,
fermentation d 16 C

DEGUSTATION Jolie couleur finement dorée. Nez

flatteur avec de notes de fleur de vigne et de ZLO{.IH .y

citron. Bouche fraiche et savoureuse.

Demon
i DE L'EVEQUE
TEMPERATURE DE SERVICE 6° - 8°C.

-

ACCORDS CULINAIRES Apéritif, poissons grilleés, fruits CORBIERES

APPELLATION CORBIERES CONTROLEE

de mer.

— Domaine de I'Evéque — 11430 GRUISSAN
T04 68 7500 48 - F 04 68 49 09 23 — vinspierrerichard@orange.fr
www.vinspierrerichard.com
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