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LIPTON
GaGnez  
2 week-ends
Le thé on adore ! Jusqu’au  
8 décembre, surfez sur facebook.
com/lipton et répondez à la grande 
enquête organisée par Lipton en 
collaboration avec eLLe destinée à 
illustrer les habitudes des belges en 
matière de consommation de thé. 
et, qui sait, vous gagnerez peut-être 
un weekend shopping de Noël à 
Londres ou un week-end bien-être 
au martin’Spa au château du Lac à 
Genval à partager avec une amie. 
Participez et gagnez !

LOS VASCOS
L’esprit Lafite 
au ChiLi
Château Lafite, ça vous dit 
quelque chose, non ? Nous 
avons déniché pour vous Los 
Vascos, un Chardonnay  de 
la vallée de Casablanca et 
un Cabernet Sauvignon de la 
vallée de Colchagua , en direct 
du vignoble des Domaines 
Barons de Rothschild (Lafite) 

au Chili. Des fruits, de la fraîcheur et du caractère 
pour ces deux cuvées extra pour les soirées entre 
nanas. Rens. : 9,20 € la bouteille. Pour trouver un 
Ambassadeur DBR / Los Vascos: 02 583 50 68 ou 
jacques.laurence@vascogroup.com

LES ATELIERS  
DE LA VILLA
La fête idéaLe
Séminaires, walking dinner, cours de 
cuisine ou encore anniversaires pour 
enfants… Nous avons trouvé l’endroit 
parfait pour organiser les événements 
privés ou professionnels. Dans une 
élégante villa blanche, sur les hauteurs 
du lac de Genval dans le Brabant 
wallon, Caroline Colot et Laurence Gillis 
s’occupent de tout, avec en bonus, un 
cadre idyllique et une ambiance cosy. 
Rens. : www.lesateliers.be

LA LAITIÈRE
nouveaux Goûts
Pour les fêtes, La Laitière de Nestlé 
ré-interprète ses célèbres puddings 
au travers de deux nouvelles 
variétés succulentes : chocolat blanc 
et saveur Javanais. des parfums 
délicieux, du bon lait entier et une 
texture à la fois ferme et fondante 
qu’on apprécie indiscutablement, surtout 
quand ils sont sublimés par son tour de main 
unique. À partager avec toute la famille. 

PATRICK DALLE
foie Gras artisanaL
À 20 minutes de bruxelles, à Asse, cette 
épicerie fine étonne par la qualité de ses 
produits. d’origines françaises, Patrick et Anita 
dalle et leur fille caroline nous proposent un 
foie gras de canard artisanal élaboré selon 
la méthode traditionnelle du Sud-Ouest en 
belgique. Un délice pur et naturel, 100% foie 
gras, sans conservateurs ni colorants, qui 
joue la star parmi les magrets de canard, les 
confits, les gésiers et les terrines.  
rens. : 02 452 83 90. www.patrick-dalle.be

LA QUINCAILLERIE
ChampaGne arty
La Quincaillerie fête ses 25 ans et voit les choses en 
grand en sélectionnant un assemblage extra brut 
du champagne Piollot, un récoltant manipulant en 
biodynamie. Ses bulles se cachent dans une bouteille 
collector dont l’étiquette, numérotée, est extraite d’un 
tableau de Pascal courcelles. Où la trouver ? en vente 
et à la carte de la Quincaillerie mais on se dépêche 
car il n’y aura que 960 exemplaires.  
rens. : 02 533 98 33. www.quincaillerie.be


