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ESPRESSO
MARTINI

· 40 ml Vodka
· 20 ml  Giffard Coffee 

Liqueur
· 30 ml espresso coffee
·  5 ml     Giffard White sugar 

cane syrup

DATUM:……/……/……

NAAM GEDELEGEERDE:………………………………………………………………………………………………

NAAM INSTELLING:………………………………………………………………………………………………… 
Naam klant:………………………………………………………………………………………………………… 
Adres:…………………………………………………………………………………………………………… 
E-mail:…………………………………………    Mobiel telefoonnummer:…………………………………………

INTERESSES 
 Mixologie            Barista            Mixologie & Barista

TYPE VESTIGING 
 Koffiehoek	  Brasserie	  Restaurant	  Cocktailbar 
 Strandbar	  Evenement	  Overige……………….………………………

REEDS GEVOLGDE PRODUCTEN 
 Másalto espresso	  Schweppes	  Diageo producten 
 Giffard siropen & likeuren	  Vasco wijnen

VEREIST AANTAL DEELNEMERS (max. 5 voor Barista - max. 10 voor mixologie) 
 1          2          3           4          5          6          7          8          9          10 

DEELNEMERS 
 Manager	  Barman	  Barista	  Sommelier	  Andere  

VOORKEUR(EN) VOOR DE DAG VAN DE WORKSHOP 
 Maandag	  Dinsdag	  Woensdag	  Donderdag	  Vrijdag  
 Ochtend	  Middag	  Geen voorkeur

OPLEIDINGSLOCATIE  
 « Brussels Bar Connector » (voorkeur): Rue Colonel Bourg, 107 bte 4 – 1140 Bruxelles 
 Ter plaats

Masterclass


