— — mT" N <
@ T 3\' =
. fé‘a‘ﬁé@‘ 2 /2
DS Im

-

S

=8%
S

DEPUIS 1885

GIFFARD

FRANCE

INTERET(S)
a Mixologie O Barista a Mixologie & Barista

TYPE D’ETABLISSEMENT
Q Coffee Corner O Brasserie O Restaurant QO Bar a Cocktails
O Beach Bar O Event O AULIE oo

PRODUITS DEJA SUIVIS
O Masalto espresso Q Schweppes Q Produits Diageo
Q Sirops & liqueurs Giffard Q Vins Vasco

NOMBRE DE PARTICIPANTS SOUHAITES (max. 5 pour Barista — max. 10 pour mixologie)

a1 a?2 as a4 as aeé a7 as a9 aio
PARTICIPANTS
a Manager Q Barman Q Barista Q Sommelier Q Autre

PREFERENCE(S) POUR LE JOUR DU WORKSHOP
a Lundi a Mardi a Mercredi a Jeudi a Vendredi
Q Matin Q Aprés-midi Q Pas de préférence

LIEU DE FORMATION
Q « Brussels Bar Connector » (de préférence) : Rue Colonel Bourg, 107 bte 4 — 1140 Bruxelles
Q Sur place

THE AR] OF FLAVOUR

www.giffard.com




