


Vitao s'est inspiré de la nature et de ses bienfaits pour
déevelopper une gamme de thés biologiques de haute
gualité.

Confectionnés en privilegiant I'intensité des saveurs et |a
pureté des ingrédients, les thés Vitao sont destinés a offrir aux
connaisseurs et aux gourmets de délicieux moments de
plaisirs.



1) CROISSANCE DE LA CONSOMMATION DE THE EN BELGIQUE

Le marché du thé chaud va continuer de grandir dans les trois
prochaines années. Que ce soit a la maison ou au restaurant, le
volume consommeé devrait atteindre 8,8M kg en 2022.

2) LE THE EST CONSOMME MAJORITAIREMENT A LA MAISON
Le thé est principalement dégusté a la maison. En effet, 95% de la
consommation se fait « at home » contre 5% « out of home »

3) LES CONSOMMATEURS CHANGENT LEUR MANIERE DE CONSOMMER.

lls sont de plus en plus intéressés par:
+ Des produits de haute qualité, authentiques et qui
ont une histoire
+ Des boissons avec des bénéfices santé clairs
+ Des thés verts, des mélanges botaniques et herbacés
+ Des saveurs détonantes
+ Des boissons faibles en sucre et en caféine

4) MOUVEMENT DE “PREMIUMISATION”

Les consommateurs Belges sont préts a payer plus pour du thé
premium de haute qualité. De plus, on observe une augmentation
importante dans la consommation de thés “single origins” et
artisanaux.

5) LA PERCEPTION DU THE EST EN TRAIN D'EVOLUER

Les Belges ne sont pas les plus grands buveurs de thé (seulement
200g par personne par an) mais pour eux, la qualité prime sur la
quantité. Le thé est de plus en plus vu comme une boisson trendy et
bien-étre par les plus jeunes consommateurs.

6) DE NOUVELLES TENDANCES VOIENT LE JOUR

Les restaurants tentent d'exhulter |'experience culinaire associée au thé. On
voir par exemple apparaitre des propositions de menus avec accord mets et
thé plutét que mets et vin.
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.ﬂ (M:ETM RECYCLES
1) Un packaging beau qui se distingue et qui est écologique B FOREVER

Green Tea Green Tea Green Tea Earl Grey Linden Chamomile
Yunnan - China Jasmine Lemon & Ginger Bergamot Infusion Infusion

DURABLE ET 100% RECYCLABLE



2) Une marque Belge

3) Un mélange de feuilles de thé de haute qualité — certifieées BIO

4) La méme qualité gu’'un thé haut de gamme tel que Damman Freres ou Palais des Thés, mais bien
plus abordable !

5) Une production durable grace a des méthodes de production douces et écologiques



LES FAMILLES
16 — 60 ans

Habituees des le plus
jeune age a boire du thé
plutét que du café

JEUNES ADULTES
25 - 35 ans

Qui apprécient une tasse
de thé entre amis

PERSONNES AGEES
60 — 90ans

Qui privilégient les
infusions pour éviter une
consummation trop
importante de théine
























Aux confins de la Chine, au coeur d'une province vallonnée,
a 1500 metres d'altitude, s'élevent les plus hauts et les plus
anciens théiers du pays : les théiers du Yunnan.

Certains sont agés de 700 ans et atteignent 30 métres de
hauteur : participant a la beauté des paysages. Les théiers
du Yunnan témoignent du passé d'une région
traditionnellement considérée comme la principale
productrice de thé.

Grdce a ses sols généreux ainsi qu'd un climat favorable, les
théiers de la province de Yunnan offrent des feuilles vert
sombre d'une finesse rare qui liberent une liqueur jaune clair,
corsée et aux notes vertes et fruitées, longues en bouche.
Ses feuilles ne sont que légerement retravaillées sans étre
oxydées. Ainsi, il conserve tous ses bienfaits.



Selon la légende, ce thé doit son nom au comte Charles
Grey, Premier ministre britannique, qui aurait recu des mains
d’'un mandarin (fonctionnaire chinois) une recette tres
ancienne consistant a parfumer son thé avec de la
bergamote. La réalité semble toute autre : Charles Grey a,
en fait, versé par goUt personnel quelques gouttes d'essence
de bergamote dans sa tasse de thé...

Particulierement apprécié en Angleterre lors du « afternoon
tea », le thé Earl Grey se distingue grace a la délicate saveur
de la bergamote, un petit agrume d’origine italienne issu du
croisement entre une orange amere et un citron vert.



Le citron, la bergamote et le gingembre sont trois ingrédients
aux bienfaits multiples. Associés au thé vert ou au thé noir, ils
constituent des boissons aux propriétés détoxifiantes et
antioxydantes.



Traditionnellement utilisées pour leurs propriétés meédicinales,
les fleurs de camomille et de tilleul ont plus d’un tour dans
leur sac. Elles ont des propriétés antioxydantes et apaisantes
sur le systeme nerveux et favorisent donc un meilleur
sommeil.

Les fleurs jasmin quant a elles, libérent tous leurs ardmes
lorsqu’elles sont laissées a sécher en contact du thé vert qui
en absorbera tous les parfumes.

Pour nos thés et infusions, nous avons sélectionnés les plus
belles fleurs récoltées en été lorsqu’elles sont en plein essor.
Elles liberent alors des saveurs douces et délicates.






